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LON L Nueva Linea de Negocio:
HOSTELERIA Comida para llevar y/o envio a domicilio

Prad

Por qué?

» Costes menores: sala, personal,

mobiliario, menaje,.. Incremento de costes en

packaging. Estimacion

« Utilizacion de la capacidad ociosa compra inicial: 400€

» Debes modificar los
escandallos (incluir
embalaje)

* Nueva linea de negocio: incremento
de la facturacion

» Mejora la organizacion en el trabajo

*Estimacion Restaurante Medio

;Por donde empiezo?

@ 1: Analisis previo: hazte estas preguntas clave

Determina tu capacidad ociosa: @ ¢Es una opcion para mi clientela o nuevos clientes?
¢Que demanda podria atender?

¢, Puede convivir esta linea con mi venta en local?
¢ Qué tipo de packaging necesito?

@5 ¢ Puedo disefiar una carta acorde a mi marca?

¢Coémo voy a organizar la entrega?

L ¢Como voy a organizar la recepcion de los pedidos?

. 4 i iro : - .
¢Qué normativa debo cumplir? ( ¢Es una estrategia a largo o corto plazo? Dile a tu cliente

%) 2:Analiza los detalles para disefiar tu nuevo servicio
| Analiza con detalle tu cliente 8

Perfil de tu cliente

isti Precio

Sus gustos, sus deseos, Carta  Logistica
; Especifica Del servicio Tenen
sus frustraciones {@} cuenta

Canales Organizacion gastos
A través de qué Equipo y preparacion extra
canales podria servirle

e g--------------

3: Simula el impacto en tu cuenta de resultados Estimacion de ventas y costes

Umbral de rentabilidad
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Requisitos administrativos

Si has llevado
a cabo uno o
varios
ERTEs...

Si presentaste un
cese temporal de
auténomo...

Debes renunciaral
cese temporal

Debes regularla
situacion segin el n° de
empleados necesarios

- Consultarcon tu gestoria -

¢ Quieres realizar un servicio de comida a

Domicilio y/o comida para llevar?

Aspectos a considerar

* Requisitos sanitarios

) Presentar una Declaracion
responsable ante la
Delegacién de Sanidad

Y Actualizar tu APPCC

Aspectos sobre tu servicio
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